FONDUE CHINOISE

A DISCRETION
dés 2 personnes

Viande de Beeuf (provenance Suisse)

CHEF 30.- par personne

servi avec 4 sauces, salade verte et frites

Enfants de 4 ans a 12 ans inclus : CHF 16.-
(120 gr)

Pour accompagner votre repas, nous vous conseillons un Primitivo
(vin de la région des Pouilles en Italie)

Primitivo Bouteille de 75 cl
au prix spécial de CHF 38.-



Entrées
Vorspeisen

Salade verte

Griiner Salat

Salade mélée
Gesmischter Salat

Tomates, mozzarella de Bufflonne, huile d'olive et basilic frais V
Tomaten, Biiffelmozzarella, Olivendl ubd frischer Basilikum

A

Salade de poulpe grillé avec I}gommes de terre, olives, cipres, tomates
Salat aus (qurillrem , /e[opus mit artq[/cln, Oliven, Kapern und Tomaten

Carpaccio de beeuf, roquette et copeaux de parmesan
Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesanspanen

Salade de poulet grillé
Salade mixte, parmesan et croiitons
Gemischter Salat mi[gegrilltem H 14/117, Parmesan und croutons

A partager

Zu teilen
Bruschetta tomates basilic
Bruschetta mit Tomaten und basilikum
Focaccia Classique
Huile d'olive, origan et sel
Mit Olivenol, Oregano und salz 1a
Végétarien
Vegetarisch v

Tous nos prix sont en CHF et T.V.A est incluse
Preise in CHF inkl. Mehrwersteuer

CHF
1/2 Portion

11.00

Portion

9.00

14.50

22.00

25.00

25.00

23.00

13.00

14.00



Risotto, pdtes et énocchi

Risotto, Pasta und Gnocchi

Risotto au safran '/
Safranrisotto

Risotto aux bolets/
Risotto mit § [cinpilzen

Risotto aux fruits de mer
Risotto mit M()cregfruchten

Fagottini a la truffe roquette et copeaux de parmesan

Fagottini mit Triiffel, Rucola und Parmesanspinen

Gnocchi aux crevettes

Concassée de tomates, basilic et créme
Gnocchi mit Garnelen, geschnittenen Tomaten, Basilikum und Sahne

Gnocchi gorgonzola et noix \'a
Gnocchi mit Gorgonzo/a und Niissen

Spa%hetti a la sauce tomate et basilic V'
Spag etti mit Tomatensauce und Basilikum

Spaghetti a la Bolognaise
Spaghetti Bolo(gncsc

Spaghetti al Pesto
Spaghetti avec ail, basilic, grana, pignons de pin, huile d'olive

Spaghctti Pesto mit Knoblauch, Basilikum, Parmesan, Pinienkernen

Spaghetti recette carbonara traditionnelle

(sur demande, le chef ajoute de la créme 2 sa recette traditionnelle, n'hésitez pas)

Pites sans gluten sur demande (supplément de CHF 2.-)

Glutenfreie Teigwaren auf Anfrage

CHF

Portion

25.00

26.00

27.00

27.00

28.00

24.00

21.00

24.00

22.00

23.00



Pdtes et §pécialités

Pasta und pezialitéilen

Spa%hetti aux fruits de mer
Spaghetti mit Meerc.gfrz'ich[en

Spa%hetti avec ail huile d'olive et piment
Spaghetti mit Knoblauch, olivenol und Peperoncino

Penne al arrabiata Y
Penne an pi/emz[cr sauce

Penne aux deux saumons et pesto
Penne mit zweierlei Lachs und Pesto

Rigatoni al Abbruzzese

Rigatoni sauce tomate, beeuf, basilic ail et piments

Penne an T'omatensauce, Rindﬂcisch, Basilikum, Knoblauch und
Peperoncino ’

Rigatoni de la maison
sauce tomate, crevettes flambées au cognac et créme

Rigatoni an Tomatensauce und ﬂam/)ier[e Crevetten mit C ognac und Rahm

Tagliatelle 4 la Boscaiola
Sauce tomate, créme, parmesan, lard et bolets

Tagliatelle, tomatensauce mit Parmesan, spec/e und Steinpilze

Pates sans gluten sur demande (supplément de CHF 2.-)
Glutenfreie Teigwaren auf Anfrage

CHF

Portion

27.00

21.00

22.00

26.00

27.00

27.00

25.00



Poissons et mollusques
Fisch und Schalentieren

Calamars frits, légumes en beignets, sauce mayonnaise et salade
Im Teig fritierter Tintenfisch und Gemiise mit Mayonnaise und Salat

Filets de perche meuniére, sauce tartare, Fpommes frites
Egli Filet Miillerinnenart, Tartarsauce, Pommes Frites

Viande
Fleisch

Filet mignon de porc aux morilles légumes, pommes frites
Sch'z/m’ing ilet mit Morcheln, Gemiise, Pommes Frites

Burger Maison de beeuf a I'Italienne avec pommes frites

Pain a2 Burger Maison, Beeuf, cheddar, oignons, sauce Calypso, roquette
armesan
urger Hau.s‘(gemac/zl mit Rindﬂcixch, Cheddar, Zwiebeln, Ca/ypsosaua’, rucola,

Parmesan, Pommes Frites
Roastbeef, sauce tartare, frites et salade

Tartare de boeuf servi avec des toasts, salade et frites
Rindertatar serviert mit Toast, Pommes ﬁ‘irc.s‘, Salat 1b, 7b

Escalopines de veau au citron, tagliatelle et légumes
Kalbs-Schnitzel mit ZitronenSauce, Taglz'arellc und Gemiise

Tous nos prix sont en CHF et la T.V.A est incluse
Preise in CHF inkl. Mehrwersteuer

CHF

28.00

35.00

39.00

29.00

29.00

33.00

42.00



Pizza au feu de bois .

petite normal

MARGHERITA V 16.00 18.00
Sauce tomate, Mozzarella, basilic
Tomatensauce Mozzarella, Basilikum

MARGHERITA PARMA 23.00 26.00
Sauce tomate, Mozzarella, basilic, jambon de Parme
Tomatensauce Mozzarella, Basilikum und Parmaschinken

NAPOLI 20.00 23.00

Sauce tomate, Mozzarella, anchois, olives et cipres
Tomatensauce Moz zarella, Sardellen, Oliven und Kapern

PROSCIUTTO 20.00 23.00
Sauce tomate, Mozzarella , jambon
Tomatensauce Mozzarella, Schinken

PROSCIUTTO E FUNGHI 22.00 25.00
Sauce tomate, Mozzarella, jambon et champignons
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Pilz

NORVEGIENNE 24.00 27.00
Mozzarella, oignons, saumon fumé, citron et sésame
Mozzarella, Zwiebeln, Lachs, Zitrone und Sesam

VEGETARIENNE \Y 21.00 24.00

Sauce tomate, Mozzarella, poivrons, aubergines, courgettes, champignons,
basilic et huile d'olive
Mozzarella, Tomatensauce, Peperoni, Aubcrgmcn, Zucchetti, Pilz, Basilikum und Olivenol

GRUERIENNE 21.00 24.00
Sauce tomate, Mozzarella, Gruyere, lard et oignons
Mozzarella, Tomatensauce Gruyeére, Speck und Zwiebeln

RUCOLA 25.00 28.00
Sauce tomate, Mozzarella, roquette, jambon cru, buffala

Tomatensauce, Moz zarella, Rucola,Rohschinken, BLgﬂ}zla

CALABRESE 23.00 26.00
Sauce tomate, Mozzarella, salami piquant, poivrons et olives
Tomatensauce Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni und Oliven

Pizza sans gluten sur demande (supplément de CHF 4.-)
Glutenfreie Pizza auf Anfrage

Nos pizzas artisanales sont préparées au feu de bois. En cas de forte affluence, nous vous
remercions d‘avance pour votre patience et compréhension



Pizza au feu de bois

CAPRI
Sauce tomate, Mozzarella, ail, crevettes et persil
Tomatensauce Mozzarella, Knoblauch Garnelen und Petersilie

QUATTRO STAGIONI
Sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit, poivrons champignons, artichauts
Tomatensauce Mozzarella, ge/eochrer Schinken, Peperoni, Pilz und Artischocken

4 FORMAGGI V

Sauce Tomate, Mozzarella, Gruyére, Gorgonzola, Parmesan

TUNISIENNE
Sauce tomate, Mozzarella, merguez, poivrons et oignons
Tomatensauce Mozzarella, Merguez, Peperoni und Zwiebeln

TONNO E CIPOLLA
Sauce tomate, mozzarella, thon et oignons
Tomatensauce Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

HAWAI
Sauce tomate, Mozzarella, jambon et ananas
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Ananas

FRUTTI DI MARE
Sauce tomate, Mozzarella, fruits de mer
Tomatensauce, Meeresfriichte, Mozzarella

BELLE EPOQUE

Sauce tomate, Mozzarella puis 2 la sortie du four : jambon, burrata, pignons

grillés, basilic

Tomatensauce, Mozzarella, Nach dem Backen bel(’gr mit : Schinken, Burrata, gerostefe

Pinienkerne, Basilikum

CALZONE
Pizza fermée, sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit, champignons et ceuf
Geschlossene Pizza mit Mozzarella, gekochter Schinken, Pilz und Ei

BELLINI

Sauce tomate, Mozzarella, viande de boeuf, champignons, oignons et poivrons

Tomatensauce, Mozzarella, Rindfleisch, Pilz, Zwiebeln und Peperoni

Pizza sans gluten sur demande (supplément de CHF 4.-)
Glutenfreie Pizza auf Anfrage

Nos pizzas artisanales sont préparées au feu de bois. En cas de forte affluence, nous vous
remercions d‘avance pour votre patience et compréhension

petite

22.00

22.00

22.00

22.00

21.00

22.00

24.00

25.00

22.00

23.00

CHF

normal

25.00

25.00

25.00

25.00

24.00

25.00

26.00

27.00

25.00

26.00



Pour les enfants
Fiir Kinder

Jusqu'a 10 ans inclus - bis und mit 10]ahren

CHF
Penne A la tomate 14 9.00
Pizza de ton choix 14.00
Chicken Nuggets et frites 1a, 7a, 5b,8b 10.00

Desserts

Profiteroles /o 7 9.00
(créme vanille, chocolat et chantilly)
Tiramisu /o 7a 11.00
Mini pizza au Nutella 70, 70, 50, 84 12.00
Moelleux au chocolat, glace vanille 70 70 30 12.50
Panna cotta, coulis fruits rouges /o 11.00
Tartelette au citron meringuée /o 70 3u 7.00
Trio de créme briilées (vanille, pralin, pistache ) /2 72 34 11.00

Demandez notre carte de glace Movenpick
M(')'venpic/e Verlangen Sie unsere Eiscreme-Karte von M 5V(’ﬂpi€/€
www.pizzeriadavinci.ch
Route de Tavel 17
1700 Fribourg
Téléphone : 026 481 33 66

DAVINCI

restaurant - pizzeria

FAMIGLIA DALLA-VIA




Boissons

Minérales CHF
Henniez 50cl 5.90
Henniez 75cl 9.00
Carafe d’eau 4.00
Coca, fanta, rivella, Schorle 5.50
Jus de fruits Granini
5.30
(tomate, péche, abricot)
Nous avons un assortiment plus large n’hésitez pas a demander !!!
Bieres
Cardinal pression 3dl 4,60
Cardinal Pression 5dl 6.50
Grimbergen pression 2,5dl 5.00
Grimbergen pression 5dl 7.00
Biére sans alcool 33 cl 5.50
Bieéres du moment demandez nos conseils.
Apéritif
Martini blanc ou rouge 6.80
Suze, Campari, Cynar 6.80
Kir vin blanc
Cassis, péche blanche 0-00
Demandez nos conseils et disponibilités de boissons festives, cocktails, porto..
széterie
Café, expresso 4.30
Thé 4.30
Capuccino 4.80
Digestifs, liqgueurs, eaux de vie
Limoncello, Amaretto 6.00
Abricotine, Williamine 6.00
Selection de Grappa 9.00
Vieille Prune, Calvados 8.00

Demandez nos conseils nous pouvons vous proposer dES dlgES[if:S' et dé'S WlSk)/ dé’ dﬁéfé’ﬂ[E‘S Lammes.



Blancs au verre

Vully

Vins

Fendant

Johannisberg

Yvorne

Chardonnay

Rosé au verre

Oeil de perdrix du Valais

Rosé Primitivo Rosato

Rouge au verre

Pinot noir du Valais

Merlot du Tessin

Chianti
Montepulciano d'Abruzzo

Primitivo

Nero d'Avola de Sicile

Cannonau de Sardaigne

Blanc bouteilles de 75¢l

Vully “Domaine de Chambaz”

Sélections de bouteilles

Domaine des Faverges 70/
Traminer “Le Perit Chateau, Fam Simonet”
Yvorne “Creux du Loup” 70cl

Petite Arvine “Hurlevent”

Fiore di Chiara“ruolo Basso”

Chardonnay Grande Ardéche

CHF
DL POT
5.00 25.00
5.00 25.00
5.00 25.00
5.50 27.50
5.00 25.00
5,50  27.50
5.00 25.00
5.50 27.50
5.00 25.00
5.00 25.00
5.00 25.00
5.00  25.00
6.00 29.00
6.00  29.00

CHF

49.00

51.00

51.00

53.00

55.00

62.00

42.00



Sélections de bouteilles

Vins

Rosé bouteilles de 75cl
Oeil de Perdrix du Valais

Rosé du Tessin (Delea)

Rouge bouteilles de 75¢l

Pinot noir du Valais

1789 La Colline

“Le Petit Chateau, Fam Simonet”

Favi assemblage du Valais

Humagne du Valais

Il Rosso di Chiara “Paolo Basso”

Baiocco Ticino “Guido Brivio”

Cayas Syrah, J-R Germanier

Montepulciano d'Abruzzo

Chianti “Da Vinci”

Volte Tenute dell'Ornellaia

Primitivo

Nero d'Avola de Sicile

Cannonau de Sardaigne

Savigny les Beaunes
“Maison Bouchard Pére & Fils“

Chateau Citran “Haut Médoc”

Sélection du mois

Notre équipe se tient d votre disposition pour vous guider

et vous faire découvrir sa suggestion de vin du moment.

Prix "vin du mois"

Bouteille de 75 cl : CHF 38.-
Au dl : CHF 5,50

CHF

45.00

51.00

39.00

49.00

49.00
49.00

52.00
57.00

95.00

49.00
52.00
64.00

38.00
52.00

49.00

91.00

79.00



