Blancs au verre
Vully

Fendant
Johannisberg
Yvorne

Chardonnay

Rouges au verre

Pinot noir du Valais
Merlot du Tessin

Chianti

Montepulciano d'Abruzzo
Primitivo

Nero d'Avola de Sicile
Cannonau de Sardaigne

Blancs sélection bouteilles de 75¢l
Chasselas “Le Petit Chdteau, Fam Simonet”

Pinot gris“Le Petit Chdtean, Fam Simonet”
Petite Arvine Valais
Chiar di Luna Bianco “Delea”

Rouges sélection bouteille 75¢l

DL

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00

DL
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
7.00
7.00

Les 3 grappes“Le Petit Chateau, Fam Simonet”

Pinot noir “Le Petit Chdtean, Fam Simonet
Humagne du Valais“Les perlines”

Baiocco Ticino “Guido Brivio”

Cayas Syrah“/-R Germanier”

Chianti “Da Vinei”

Volte Tenute dell'Ornellaia

Primitivo

Nero d'Avola de Sicile

Cannonau de Sardaigne

Chateau Citran “Haut Médoc”

»

CHF

50CL

26.00
26.00
26.00
26.00
26.00

50CL
26.00
26.00
26.00
26.00
26.00
30.00
30.00

75CL

49.00
55.00
57.00
49.00

75CL
59.00
59.00
52.00
61.00
143.00
55.00
84.00
42.00
59.00
59.00
62.00
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soui le dimanche 20 avil

Coque chocolatée

CHF 69.-
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Feuilleté aux asperges

Escalopines de veau au citron
tagliatelles et legumes

Nous proposons aussi une petite carte
avec des pizzas, filets de perches,
fondue chinoise,

C) fous, veus seuhaitons we bon appcit
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P1ZZA AU FEU DE BOIS

MARGHERITA
Sauce tomate, Mozzarella, basilic

MARGHERITA PARMA
Sauce tomate, Mozzarella, basilic, jambon de Parme

NAPOLI
Sauce tomate, Mozzarella, anchois, olives et cipres

PROSCIUTTO
Sauce tomate, Mozzarella, jambon

NORVEGIENNE
Mozzarella, oignons, saumon fumé, citron et sésame

VEGETARIENNE
Sauce tomate, Mozzarella, poivrons, aubergines, courgettes, champignons,

GRUERIENNE
Sauce tomate, Mozzarella, Gruyere, lard et oignons

RUCOLA
Sauce tomate, Mozzarella, roquette, jambon cru, buffala

QUATTRO STAGIONI
Sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit, poivrons champignons, artichauts

4 FORMAGGI
Sauce Tomate, Mozzarella, Gruyére, Gorgonzola, Parmesan

TUNISIENNE
Sauce tomate, Mozzarella, merguez, poivrons et oignons

TONNO E CIPOLLA
Sauce tomate, mozzarella, thon et oignons

HAWAI
Sauce tomate, Mozzarella, jambon et ananas

FRUTTI DI MARE
Sauce tomate, Mozzarella, fruits de mer

CALZONE
Pizza fermée, sauce tomate, Mozzarella, jambon cuit, champignons et ceuf

BELLINI
Sauce tomate, Mozzarella, viande de boeuf 150grs
champignons, oignons et poivrons

petite

17.50

24.50

21.50

21.50

25.50

22.50

22.50

26.50

23.50

23.50

25.50

22.50

23.50

25.50

23.50

25.50

normal

19.50

27.50

2450

2450

28.50

25.50

25.50

29.50

26.50

26.50

28.50

25.50

26.50

28.50

26.50

28.50

NOS SUGGESTIONS
Salades

Salade verte

Salade mélée

Salade de poulet pané, sauce barbecue
[)ﬂr”l(’fﬂ”, sa t?({( I()”[{l,(\ et sauce Fr(”/l((“‘(

Salade de saumon fumé
parmesan, salade, tomates et sauce Frangaise

Pasta

Penne au pesto
Penne a ’arrabiata

Spaghetti carbonara
Rigatoni de la Casa

“sauce tomate, crevettes ﬂambées au Cognac et creme”

ngatonl All Albbruzzese
“sauce tomate, beeuf, basilic, ail et piments”
Brasserie

Filets de perches meuniéres sauce tartare, frites et salade

Burger maison de poulet pané Panko, sauce barbecue
oignons rouges cheddar, frites et salade

Burger maison de boeuf a I'Italienne
“parmesan, salade, tomates et sauce Fran¢aise”

Roastbeef, sauce tartare, frites et salade

FONDUE CHINOISE
CHEF 35.- par personne

dés 2 personnes
Enfants de 4 ans a 12 ans inclus : CHF 16.-

Accompagnée d’une salade verte, et des frites

Servie avec 4 sauces :cocktail, curry, ail et tartare

9.50

16.50

26.00

26.50

23.50

23.50

25.50

29.00

29.00

36.50

29.00

34.00

34.00



