GLACES
ALPES

G'efég/%wdm;é&ctém ; o s
ingtédlents les plus nobles laces dbs Alpes
vous prapose qes produils 4t éfetence.

Nous tenons a disposition la liste dallergenes de nos glaces et sorbets Glaces des Alpes.

Prix nets en francs - taxes et service compris. Photos non contractuelles, suggestions de présentation.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

DAVINCI

restaurant - pizzeria

FAMIGLIA DALLA-VIA

GLACES
A LPES



e = Goupes Glaces (Soupes CAleoalisées

Double créme 2 / ,,a
LGS / [ LA DANEMARK LE COLONEL

de Gruyére
Légérement vanillée
avec meringue.

Barbe a papa

Au golt de barbe a papa
légerement parfumée

a la noix de coco.

Au citron, inclusions de : 3 boules vanille, topping chocolat, 1 boule citron, Vodka 2cl
meringues et de biscuits. 4 chocolat chaud et chantilly

Noi LE VALAISANNE
Café yolsette Tagad'Ice LA FRAICHEUR 1 boule abricot, Abricotine 2cl -
. : A la pate de noisette. : : . o 3 ; o
Glace café 100% Arabica. Glace fraise avec inclusions 1 boule basilic, T boule péche de vigne, g
de fraises Tagada® 1 boule citron. tooping framboise et chantill LASICILIENNE vy
2 Pistache de notre enfance. oule citron, topping framboise et chantilly 1 boule citron, Limoncello 4cl & ¥
Caramel beurre salé A'la pate de pistache de Sicile Vanille LA ICE COFFEE LA MOJITO

Au caramel, au beurre

ot au sel de Guérande. avec éclats de pistaches. (BSIacE au>(<j oef\u/\fs;jé la vanille 3 boules café, topping et chantilly 1 boule mojito, Rhum Blanc 2c|
) Stracciatella o oon B8 ¥ PoRdRsadt LA PECHE MELBA
Chocolat au lait Clace lactée légerement et beurre d'Echire, A : .
Au chocolat Jivara PN cagramel 1 boulg péche de 'V|gne:1 boule \{anllle,
lacté Valrhona®. Zt vanille et brisures POUR TOUTE ALLERGIE, DEMANDEZ topping framboise, péche en sirop,
: NOTIE DOCLIMERT HErERaNLE chantilly et amandes effilées
de chocolat noir. 0
LA SPECIALE .
% m 1 boule caramel beurre salé, COUPE BARBE A PAPA %HF 5.-
0 w 1 boule double creme de Gruyeére, bricelets, 1 boule barbe & papa, Smarties”, chantilly
Abricot Citron Melon topping caramel et créme double

A Melon.
49% de fruits

Citron de Sicile.
29% de fruits

Abricot des Monts et

Coteaux du Lyonnais et vallée

du Rhone. 60% de fruits .
Fruits rouges

| Myrtille, cassis, framboise,
A fraise et fraise des bois.
50% de fruits

Péche de vigne
Péche de vigne
vallée du Rhéne.
59% de fruits

Nl Basilic
#2 Sorbet au jus de basilic
frais extrait a froid.

ey

GAUFRE AU CARAMEL CHF10.- MINI PIZZA
1 boule caramel beurre salé, AU NUTELLA® CHF 12.-

chantilly, topping caramel
TIRAMISU CHF 11.-
GAUFRE AU CHOCOLAT CHF10.-

Mojito SN 1 boule chocolat au lait, chantilly, topping chocolat CASSATTA CHF 11.-

Rhum blanc des Antilles Francaises, / avec Maraschino CHF 14.-
citron vert et feuilles de menthe. L & MOELLEUX AU CHOCOLAT CHF11.-

1 boule stracciatella

Rhum raisin

B Aurhum Saint-James®
f et raisins Golden Choice
avec macération maison.

1 BOULE CHF 4,50.- | CHANTILLY CHF 2. | CREME DOUBLE DE LA GRUYERE CHF 4.-



