
Nous tenons à disposition la liste d’allergènes de nos glaces et sorbets Glaces des Alpes.
Prix nets en francs - taxes et service compris. Photos non contractuelles, suggestions de présentation. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

C’est grâce à une sélection rigoureuse des 
ingrédients les plus nobles �que Glaces des Alpes 

vous propose des produits de référence.



	Abricot
	� Abricot des Monts et 

Côteaux du Lyonnais et vallée 
du Rhône. 60% de fruits

	Basilic
	� Sorbet au jus de basilic  

frais extrait à froid.

	Citron
	� Citron de Sicile.
	 29% de fruits

	Fruits rouges
	� Myrtille, cassis, framboise, 

fraise et fraise des bois.
	 50% de fruits

	Melon
	� Melon.
	 49% de fruits

	Pêche de vigne
	� Pêche de vigne 

vallée du Rhône.
	 59% de fruits

	� Rhum raisin
	 �Au rhum Saint-James®  

et raisins Golden Choice 
avec macération maison.

	Mojito
	 �Rhum blanc des Antilles Françaises, 

citron vert et feuilles de menthe.

Glaces Artisanales

Sorbets Plein Fruit

Les Alcoolisés

	� Barbe à papa 
	� Au goût de barbe à papa 

légèrement parfumée 
à la noix de coco.

	Café
	� Glace café 100% Arabica.

	Caramel beurre salé
	� Au caramel, au beurre  

et au sel de Guérande.

	Chocolat au lait
	� Au chocolat Jivara 

lacté Valrhona®.

	� Double crème 
de Gruyère

	� Légèrement vanillée 
avec meringue.

	Noisette
	� À la pâte de noisette.

	� Pistache
	� À la pâte de pistache de Sicile 

avec éclats de pistaches.

	Stracciatella
	� Glace lactée légèrement 

parfumée au caramel 
et vanille et brisures 
de chocolat noir.

	� Tarte citron  
meringuée

	� Au citron, inclusions de 
meringues et de biscuits.

	 �Tagad’Ice
	� Glace fraise avec inclusions 

de fraises Tagada® 
de notre enfance.

. 	Vanille
	� Glace aux œufs, à la vanille 

Bourbon de Madagascar 
et beurre d’Échiré.

1 BOULE CHF 4,50.- | CHANTILLY CHF 2.- | CRÈME DOUBLE DE LA GRUYÈRE CHF 4.-

POUR TOUTE ALLERGIE, DEMANDEZ 
NOTRE DOCUMENT RÉFÉRENCE

Coupes Glacées Coupes Alcoolisées
LA DANEMARK 

3 boules vanille, topping chocolat, 
chocolat chaud et chantilly

LA FRAICHEUR
1 boule basilic, 1 boule pêche de vigne,  

1 boule citron, topping framboise et chantilly

LA ICE COFFEE
3 boules café, topping et chantilly

LA PÊCHE MELBA
1 boule pêche de vigne, 1 boule vanille, 

topping framboise, pêche en sirop, 
chantilly et amandes effilées

LA SPÉCIALE
1 boule caramel beurre salé,  

1 boule double crème de Gruyère, bricelets,  
topping caramel et crème double

LE COLONEL 
1 boule citron, Vodka 2cl

LE VALAISANNE 
1 boule abricot, Abricotine 2cl

LA SICILIENNE 
1 boule citron, Limoncello 4cl

LA MOJITO 
1 boule mojito, Rhum Blanc 2cl

Desserts
GAUFRE AU CARAMEL CHF 10.-

1 boule caramel beurre salé,  
chantilly, topping caramel

GAUFRE AU CHOCOLAT CHF 10.-
1 boule chocolat au lait, chantilly, topping chocolat

MOELLEUX AU CHOCOLAT CHF 11.-
1 boule stracciatella

MINI PIZZA  
AU NUTELLA® CHF 12.-

TIRAMISU CHF 11.-

CASSATTA CHF 11.-
avec Maraschino chf 14.-

Pour les Enfants
COUPE BARBE À PAPA CHF 5.- 

1 boule barbe à papa, Smarties®, chantilly

CHF  
12.-


